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DOURO

NOTAS DE PROVA
Límpido, cor citrina, aroma frutado jovem. Na boca 
revela-se fresco, com acidez equilibrada e bom volume. 
Feito a pensar nos consumidores que não dispensam o 
seu copo às refeições mas não dispõem de tempo para 
grandes degustações.

VINIFICAÇÃO / ESTÁGIO
Vinificado pelo método de bica aberta e fermentado em 
cubas de aço inoxidável com controlo de temperatura 
entre os 16ºC e 18ºC. Estágio de três meses em cubas de 
aço inoxidável antes do engarrafamento.

SUGESTÕES
Acompanha bem pratos de peixe, marisco e saladas. Servir 
à temperatura de 10ºC a 12ºC. Consumir com moderação.

CUIDADOS DE ARMAZENAMENTO
Conservar em local seco e fresco ao abrigo da luz e a 
temperaturas entre os 10ºC e 20ºC. Aconselha-se que seja 
consumido até seis meses após a compra, se conservado 
nas condições recomendadas.

ANÁLISE FÍSICO-QUÍMICA
Álcool/Volume: 12,0% vol., +/- 0,5% vol.
Acidez Total: 3,5 g/dm3

Açucares Totais: 4,0 g/dm3

PH: > 3,10

INFORMAÇÃO LOGÍSTICA
Código de Barras (EAN13): 5601681100079
Capacidade: 5 Lts
Acondicionamento: Bag in Box
Quantidade por euro-palete: 148 unidades em 4 camadas 
de 37 unidades cada
Dimensões da palete (CLA): 120 cm x 80 cm x 113 cm
Peso Bruto da palete: 820 Kgs

PRODUZIDO E ENGARRAFADO
Adega Cooperativa de Murça, CRL

VINHO “ADEGA DE MURÇA” 
BRANCO - BAG IN BOX 5 Ltsl


