PORTO “CAVES DE MURCA”
10 ANOS

NOTAS DE PROVA

Cor ambar com laivos dourados com aroma intenso marcado
por boas notas de compota e fruta em calda. Na boca evidencia
boa estrutura, taninos presentes, docura ligeira e final muito
prolongado.

VINIFICACAO / ESTAGIO

Fermentacdo do mosto em cubas autovidantes com curtimenta,
interrompida pela adicdo de aguardente vinica. Produto do
loteamento de vinhos velhos estagiados em cave por longos
anos em cascos de madeira de carvalho cujo lote final apresenta
uma idade média de 10 anos.

SUGESTOES

A apreciar sozinho ou no fim das refei¢des como companhia de
sobremesas e frutos secos e servir a temperatura de 14°C a 15°C.
Consumir com moderag3o.

CUIDADOS DE ARMAZENAMENTO

Conservaremlocal seco efrescoao abrigo daluzeatemperaturas
entre 0s 10°C e 20°C. Vinho sujeito a criar dep6sito com a idade
devendo ser armazenado na posicdo vertical. Longevidade
indeterminada se conservado nas condi¢des recomendadas.

ANALISE FISICO-QUIMICA
Alcool/Volume: 19,5 % vol., +/- 0,5% vol.
- Acidez Total: 4,11 g/dm3
| Agucares Totais: 106,0 g/dm3
A, PH: 3,45
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| CAVES DE INFORMAGAO LOGISTICA

Cédigo de Barras da Garrafa (EAN13): 5601681100499
M U RCA Capacidade da garrafa: 750 ml
Tipo de garrafa: Porto Classica
PORTO Embalagem: Caixa de cartdo com 1 garrafas na posicao vertical

PRODUZIDO E ENGARRAFADO
Adega Cooperativa de Murga, CRL
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PRODUCT OF PORTUGAL

ADEGA Rua Francisco Barros Carneiro Lopes
COOPERATIVA N° 4, 5090-134 Murga | Portugal
DE MURCA T+351 259 510 300

F +351 259 510 309
C.R.L. www.cavesdemurca.pt




