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perfeitamente integrada.
Na boca revela bons taninos,

boa estrutura, acidez correta
e previsivel evolucdo
harmoniosa. Revela a
exuberdncia tipica dos Vinhos
tintos da Regidio do Douro.

VINIFICACAO / ESTAGIO

Vinificado a partir das castas Tinta Roriz, Touriga Franca e
Touriga Nacional e fermentado com curtimenta em lagares
mecdnicos com temperatura controlada entre os 220C e 250C.
Antes do engarrafomento estagiou durante 12 meses em
barricas de Carvalho Nacional.

SUGESTOES

Acompanha bem pratos de carne assada ou estufada, queijos
curados, carnes curadas e fumadas. A garrafa deve ser aberta
meia hora antes de servir e o vinho decantado e servido d
temperatura de 180C a 200C.

Consumir com moderacdo.

CUIDADOS DE ARMAZENAMENTO

Conservar em local seco e fresco ao abrigo da luz e a
temperaturas entre os 100C e 200C. Vinho sujeito a criar
depodsito com a idade. Aconselha-se que seja consumido ate
oito anos apods a compra, se conservado nas condicoes
recomendadas.

ANALISE FiSICO-QUIMICA

Alcool/Volume: 13,5 % vol. +/- 0,5% vol.
Acidez Total: > 4,2 g/dm3
Acucares Totais: < 4,0 g/dm3

[ PH: > 3,4

CAVES: DL INFORMACAO LOGISTICA

M U R A Codigo de Barras da Garrafa (EAN13): 5601681100482
Codigo de Barras da caixa (ITF14): 3560168100483
@2 Capacidade da garrafa: 750 ml
3 SO Tipo de garrafa: Borgonha Ecova Seducdo
Embalagem: Caixa de cartGo com 3 garrafas na posicdo
DOC DOURO 2022 horizontal
T Quantidade por euro-palete: 140 caixas em 14 camadas de
CAVES €@ MURCA 10 caixas cada

Dimensoes da palete (CLA): 120 cm x 80 cm x 153 cm
Peso Bruto da palete: 565 Kgs

@ Rua Francisco Barros Carneiro Lopes
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