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DOURO D.O.C

I I l r NOTAS DE PROVA
Limpido, de cor granada, aroma

frutado jovem
com leves notas florais. Na boca

revela taninos

equilibrados, bom volume,
elegante e final persistente.
Um vinho tinto do Douro.

VINIFICACAO / ESTAGIO

Vinificado a partir das castas Tinta Roriz, Touriga
Franca e Touriga Nacional. Fermentado em cubas de
aco inoxidavel com temperatura controlada entre os
22°C e 25°C.

SUGESTOES

Acompanha bem pratos de carne, massas e queijos de
pasta mole. A garrafa deve ser aberta meia hora antes

de servir e 0 vinho servido a temperatura de 18°C a 20°C.
Consumir com moderagao.

CUIDADOS DE ARMAZENAMENTO

Conservar em local seco e fresco ao abrigo da luz e a
temperaturas entre os 10°C e 20°C. Aconselha-se que
seja consumido até quatro anos apés a compra, se
conservado nas condi¢Ges recomendadas.

ANALISE FiSICO-QUIMICA

Alcool/Volume: 13,5% vol., +/- 0,5% vol.
Acidez Total: > 4,2 g/dm3

Agucares Totais: < 4,0 g/dm3

PH: >34

INFORMACAO LOGISTICA

Cédigo de Barras da Garrafa (EAN13): 5601681100543

Cédigo de Barras da caixa (ITF14): 65601681100545
Capacidade da garrafa: 750 ml

Tipo de garrafa: Bordalesa Ecova Elite

Embalagem: Caixa de cartdo com 6 garrafas na posicao vertical
Quantidade por euro-palete: 100 caixas em 4 camadas de

25 caixas cada

Dimensodes da palete (CLA): 120 cm x 80 cm x 143 cm

Peso Bruto da palete: 770 Kgs
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